So melden Sie Ihr Kind an:

Es gibt verschiedene Mdglichkeiten:

Entweder (fur Einzelessen)

Im Schulflur der Schule héngen an der
Pinnwand Listen, in denen man die
Anmeldung zum Essen an den gewlnschten
Tagen der darauffolgenden Woche
eintragen kann. Anmeldeschluss:

jeweils bis Donnerstag um 11:30 Uhr
Oder:

Sie nutzen die dauerhafte Anmeldung: Wir
bestellen automatisch an den gewinschten
Wochentagen das Mittagessen. Sie melden
in diesem Fall unbendtigte Essen eine
Woche vorher (bis zum Donnerstag der
Vorwoche 11:30 Uhr) ab.

Bestellte Essen muUssen bezahlt werden. Sie
werden am Ende eines Monats Uber die
entstandenen Kosten informiert.

Abrechnung des Mittagstisches:

_am Monatsende die
i, und zahlen per

Kontaktdaten:

Bei Fragen, Anregungen und Kritik sind wir
unter den unten angegebenen Kontaktdaten
erreichbar:

Bettina Johnsen
Anmeldungen und Abrechnung
erreichbar dienstags und donnerstags
von 7:00 bis 12:30 Uhr

Grundschule Kieholm
Raiffeisenstralle 14

24376 Hasselberg

Tel.: 04642/6121

Mail: johnsen.kieholm@schule-geltingerbucht.de

Betreuung des Mittagstisches: Manuela Carl

Stand: Juni 2025

Unser Mittagstisch
der Grundschule
Kieholm

Grundschule Kieholm
RaiffeisenstrafRe 14
24376 Hasselberg
Tel. 04642/6121
gs-kieholm.hasselberg@schule.landsh.de




Liebe Eltern, liebe Erziehungsberechtigte
und liebe Kinder!

Die Grundschule Kieholm bietet fiur alle
Kinder einen Mittagstisch an.

Es gibt ein taglich wechselndes Mend mit
Nachspeise, das von der Schlachterei Bruhn
zZubereitet wird. Das Essen wird heild
angeliefert und kommt bis zum Verzehr in
eine beheizte Warme-Box. So bekommen
auch die Schuler, die erst um 13:15 Uhr
Schulschluss haben, ein heil3es Ess

Unser Mittagessen findet im Gru
der Schule statt.

Die Kosten belaufen sich zurzeit pro enu
auf 4,20 €. Am Monatsende geht lhnen dann
die Rechnung per Malil zu.

Familien, Bulrgergeld, Wohngeld oder
andere SGB-Leistungen beziehen, kdnnen
Zuschusse Uber die Bildungskarte erhalten.
Informationen hierzu gibt es beim Sozialamt
in Kappeln.

Jeder kann an ei
regelmanig am4d

Uber unseren Lieferanten —
Schlachterei Bruhn aus Niesgrau

Tradition und Qualitat seit Uuber
100 Jahren

1903 lies Heinrich Petersen auf seinem
Grundstick in Niesgrau eine Schlachterei mit
Kidhlhaus, Wohnhaus und Stallgebauden
erbauen. Im selben Jahr erdffnete Jirgen
Siegfried Asmussen das Geschaft und wurde
1906 Besitzer....

Mittlerweile befindet sich unser Betrieb schon in
der funften Generation in
Familienbesitz. Deshalb kénnen wir auf eine
lange Tradition und auf Uber 100 Jahre
gewachsene Strukturen in unserem
Unternehmen zurlckblicken. Wir arbeiten nach
alten Familienrezepturen gepaart mit. den
heutigen Erfahrungen und zeitgemalen
Verfahren. Nur durch diese Kombination aus
altbewahrtem und neuen Ideen konnen wir
unseren hohen Anspruch an Spitzenqualitat
erhalten. Unsere Produkte stammen
ausschlie3lich von gesunden und jungen
Tieren, die hier bei uns in Angeln artgerecht
aufgewachsen sind, dann ulber einen kurzen,
stressfreien _Weg zu uns nach Niesgrau
kommen 4@Ur ier im eigenen Betrieb

/die man in all unseren
Produkte ken kann. Wir garantieren
Ihnen  hochste™ Qualitat und  frische,
wohlschmeckende Produkte.

Vorteile des Mittagstisches:

e Ihr Kind kann bis 15.30 Uhr in der
Betreuten Grundschule bleiben und
kommt bereits satt nach Hause.

e lhr Kind kann anschlielend dem
Hobby nachgehen oder zur
angebotenen Sportstunde gehen.

«Sie konnen den Nachmittag
entspannt mit |lhren  Kindern
beginnen.

eDas gemeinsame Essen mit
Schulfreunden bringt viel Spal® und
macht neugierig auf neue Gerichte.

« Gemeinsame Mahlzeiten vermitteln
neue Genuss- und
Geschmackserlebnisse.

« Gemeinsame Mahlzeiten vermltteln
und pflegen Esskul -




